
Birra doppio malto ambrata in stile Tripel, secca 
e scorrevole quanto basta a non far sentire 
la gradazione; la luppolatura è leggermente 
superiore a quella tipica dello stile.
 
Degustare a: 8° - 10° C

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: perfetto 
l’abbinamento con formaggi bianchi a pasta 
morbida, si abbina piacevolmente anche a 
zuppe di cereali.

INGREDIENTI: acqua, orzo maltato, zucchero, 
luppolo, lievito.

IBU: 28

ALCOOL: 8% vol.

CONSUMARE PREFERIBILMENTE ENTRO:
24 mesi dal confezionamento

FORMATO / PESO APPROSSIMATO:
• Bottiglie da 0,33 l / 550 g
   in scatole da 12 bottiglie / 7 kg
• Bottiglie da 0,75 l / 1500 g 
   in scatole da 6 bottiglie / 9,1 kg
• Fusti polykeg 24l / 25,2 kg 
   con attacco a baionetta

33cl.

75cl.
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