
American pale ale. Birra ambrata dallo spiccato 
aroma di luppoli statunitensi, con sentori 
fruttati che spaziano dalla pesca al mango; 
mediamente corposa, con schiuma 
chiara e persistente. In bocca alterna il dolce 
all’amaro, senza soluzione di continuità. Definita 
‘Grande birra’ sulla guida Slowfood 2017.

Degustare a 6°- 8° 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: da proporre con 
carni bianche o piatti speziati.

INGREDIENTI: Acqua, orzo maltato, frumento 
maltato, �luppolo, zucchero, lievito.

IBU: 40

ALCOOL: 5,6% vol.

CONSUMARE PREFERIBILMENTE ENTRO: 
12 mesi dal confezionamento

FORMATO / PESO APPROSSIMATO:
• Bottiglie da 0,33 l / 550 g 
   in scatole da 12 bottiglie / 7 kg
• Bottiglie da 0,75 l / 1500 g 
   in scatole da 6 bottiglie / 9,1 kg
• Fusti polykeg 24 l / 25,2 kg 
   con attacco a baionetta

33cl.

75cl.

M
O

R
N

IN
G

G
LO

R
Y

3


